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La 45ème édition du Challenge International du Vin s’est déroulée les 18 et 19 mai derniers à Bourg sur

Gironde, dans le but déjuger et départager les 3569 vins en compétitions, de 27 pays differents dont les vins blancs

moelleux, et rosés, en provenance du terroir unique de Rangiroa.

Aujourd’hui, la gamme est composée de 4 vins, qui ont fortement

évolué au cours de ces dernières années, grâce à l’expérience et à l’im

plication de l’équipe de vignerons, mais aussi à l’investissement
permanent dans du nouveau matériel :

Le blanc de corail, un vin blanc sec fruité avec des notes de corail, un

mariage idéal avec les poissons crus, sashimi et tous les poissons de lagons.

Le rosé nacarat, un rosé très clair en finesse. La cuvée la plus

plébiscitée.

Le clos du récif, le seul vin dont une partie est vieillie en frit de

chêne. Un \in complexe, plus riche que les précédents. Un accord par

fait avec les crustacés ou les fromages à pâtes dures.

Enfin, le blanc moelleux qui s’appelle désormais Monamona.
Une petite douceur sur un terroir coralien

Le palmarès ainsi révélé le

mardi 25 mai, récompense

les cuvées Rosé Nacarat et

Monamona, du millésime

2019, par une médaille d’or.

Le rosé Nacarat et le blanc

moelleux Monamona ont

tous deux été gratifiés d’une

médaille d'or confirmant la

qualité du travail réalisé au quotidien dans des conditions insolites.

Elles récompensent le fruit d’une idée, d’une aventure, qui pou

vait paraître saugrenue, il y a 30 ans quand le projet est né, mais

qui prend tout son sens aujourd’hui.


